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JOHDANTO

Tama omavalvontakuvaus on tarkoitettu kaytettdvaksi luonnonvaraisen riistan laukauksen jélkeisen
toimintojen, mukaan lukien teurastuksen loppuunsaattamisen, jadhdyttamisen, lihan leikkuun, jakotoimien,
pakkaamisen, sek& tuotteiden kuljettamisen lopulliselle kayttajalle. Myohemmin puhuttaessa laitoksesta tai
teuraskésittelysta, silla tarkoitetaan niitd olosuhteita, joissa riistanlihaa nykyisin kasitellaén seurassanne.

Omavalvontakuvauksen asiakokonaisuuksien yhteydessa on kentét (keltaiset) joihin kirjataan nykyiset seuran
toimintatavat sanallisesti.

1. TOIMINNAN KUVAUS

1.1. Yhteystiedot

Metsastysseuran nimi ja osoite:
Haukiputaan Metsastysyhdistys ry
Vastuuhenkil6:

Martti Jarvinen

puh

040 595 7947

fax.

1.2. Toimitilat

Sijaintiosoite:

Vareputaantie 90840 Haukipudas
Laitoksen rekisterinumero

Ei ole rekisteroity
Hyvéksymistiedot:

Ei ole hyvéksytetty

1.3. Toiminnan yleiskuvaus

Seuramme teurastilat toimivat ymparivuotisesti seuraavasti:

Metsastysaikana tilat toimivat oman seuran riistalihan kasittelytiloina.

Lisaksi alueen muutkin seurat voivat tarvittaessa kayttad hallitsemiamme tiloja kohtuullista
kustannusta vastaan.

Teurastustilat toimivat myds metsastysmatkailun tarpeisiin esim. valtion mailla metsastavien
seurueiden riistalihan kasittelyssa.
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Liséksi tilat toimivat alueen karjankasvattajien tarpeissa ain sallimissa puitteissa.

Ennen jahtikautta tapahtuva toiminta (lahtivajan saattaminen toimintakuntoon)

kuvaus:

Teurastustilamme on aina toimintavalmintavalmiudessa esimerkiksi kolarihivien kasittelya
varten.

Toiminta jahtikauden aikana:
Riistalihat kasitellaan kayttoonotto opastuksen mukaisesti.
Mybhemmin laaditaan toimintaohjeet lopullista kayttoa varten.

Jahtikauden paattymisen jalkeen tehtavat toimet:
Varsinaisen jahtikauden jalkeen tilat siivotaan ja desinfioidaan perusteellisesti, havaitut
puutteet ja korjaukset suoritetaan valittomasti.

1.3.1 Laukauksen jalkeinen toiminta tapahtuu seuraavasti

Metsassa tehtavat tyot:

Kaatolaukauksen jalkeen arvioidaan riistaelain koulutetun metsastajan toimesta.

Mahdollinen metsassa tapahtuva suolistaminen tehdaan koulutetun metsastajan ohjeiden

mukaisesti. Kaatolaukauksen onnistuneisuus maarittelee riistaruhon jatkotoimet ja
siirtamisen teurastustilaan.

Maastoon jaavien suolien- ja mahojenkasittely:
Paasaantoisesti suolisto- ja mahat jadvat luontoon. poikkeuksen tekee kaatamispaikan sijainti,
mikali se on asutusta lahelld suolisto joko siirretddn tai haudataan.

Saaliin siirto ”lahtivajalle” tapahtuu seuraavasti:
Vetolevyn avustuksella saalis siirretédn Kuopmulla varustettuun kuljetusvaunuun.
Kuljettaminen tapahtuu paasaantdisesti heti lopulliseen teurastus- ja nylkypaikkaan.

1.3.2 Teurastuksen loppuunsaattaminen ja nylkytyo tapahtuu seuraavasti
(yleiskuvaus)

Teurastustilaan saavuttaessa riistaruho siirretddn kuljetusvaunuun tai nostetaan suoraan
kuljetusradalle josta riistaruho siirrettaan nylkytilaan.

Teurastus- ja nylky olosuhteemme ovat seuraavanlaiset:
Nylkytilassa on tarvittava nylkypukki ja koneellinen vuodanirroittaminen

Ruhon arviointi nylkemisen jalkeen tapahtuu seuraavasti:

Riistaruholle tehdaan aistinvarainen tutkimus koulutetun henkilon toimesta. Siséelimet on
tutkittu jo metsdolosuhteissa koulutetun metsastajan toimesta tutkimukseen liittyvat
asiakirjat seuraavat riistaruhoa nylkytilaan, mikali alkututkimusta ei ole tehty sisdelimet
irroitetaan nylkemisen yhteyssd ja sailytetdan selvasti erotettuna omissa koukuissaan
merkittyna erillisilla teraspoleteilla jonka numero 16ytyy myds riistaruhosta
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Riistanruhon jadhdytys ja varastointi tapahtuu seuraavasti:
Riistaruho sailytetdan ruhojaahdyttamaossa jonka lampdétila on alle 7 astetta.

Lihanleikkuuolosuhteet:
Kéytossamme on erillinen lihanleikkaamo.

Riistalihan leikkuuty6 tapahtuu seuraavasti:
Lihassarjat irroitetaan putkileikkuu menetelmalla.
Lopullinen puhdistusleikkuu ja lajitelmien muodostaminen tapahtuu poytaleikkuuna.

Leihatun lihan varastointi:

Valmiiksi leikatut lajitelmat varastoidaan elintarvikemuovilaatikkoihin  joissa kéytetadn
laatikkopusseja Laatikkovaunuille pinotut lihalaatikot siirretddn siirretddn pakkaamattoman lihan
varastoon.

Riistalihan jako metsastgjille tapahtuu seuraavasti:

Lihalajitelmat noudetaan leikatun lihan varastosta lopullisesti jaettavaksi seurueen jéasenille.

Jako tapahtuu ajallisesti eroteltuna varsinaisesta leikkuutapahtumasta kuitenkin samassa
leikkuutilassa.

Jako-osuus laitetaan pieniin elintarvvikemuovilaatikoihin joissa on alupussi.

Jako-osuuden saavuttamiseksi punnitaan lajitelman kokonaispaino joka jaetaan metsastdjien
lukumaaralla.

Erillista pienpunnitusta kayttden saadaan jokaiselle metséstajalle samansuuruinen lihaosuus.

Riistalihan pakkaus tapahtuu seuraavasti:

Seurueen jako-osuus laatikot siirretddn pakkaamoon jossa tuotteet vacumoidaan. Vacumoidut
tuotteet vaakataan erikseen ja samalla jokaiseen yksittéistuotteeseen tulee paino , nimike,
paivamaara ym. tiedot. Pakkauksessa kéytetyt pussit ja kertakdyttd kuljetuslaatikot veloitetaan
loppukayttajalta.

Elintarvikemuovilaatikot joita k&ytetddn jako- ja varastointikdytdssa ovat tarkoitetut siséiseen
kayttoon ja kertakayttOiset pahvilaatikot toimivat kotiinkuljetus laatikkoina jotka eivét enad palaa
takaisin laitokseen

1.4 Henkilosto

Laitoksessa tydskentelee
2-6 henkiloa.

Omavalvonnan vastuuhenkild on
Martti Jarvinen

Puhelin:

040 595 7947



VAGRDPDLIS Ov

Markku Onnela
040 412 6607

Luonnonvaraisen riistan yleinen omavalvontakuvaus

1.5. Valvontaviranomaisen tiedot

Valvontaviranomaisena alueellamme toimii
Oulun kaupungin virkaelainlaéakari
Osoite

Yhteyshenkil
Martti Jarvinen
puh:

gsm:
040 5957947

e-mail:
jarvinen.martti@gmail.com

2. TIEDOT ELAIMISTA (koulutettu metsastaja)

Vastuuhenkild:
Kauko Mustaniemi
Puhelin

044 536 5105

2.1. Luonnonvaraisen riistan mukana metsastaja toimittaa seuraavat
asiakirjat

Koulutetun metsastajan ilmoitus

Luonnonvaraista riistaa markkinoille ihmisravinnoksi saattavien metséstysseurueiden
tulee liitt4a laitokseen ja lahialueen kauppoihin ja ravintoloille toimittavan riistan
mukana metséstajan numeroitu ilmoitus, josta tulee kayda esille mm:

- tappamispéiva, - aika ja — paikka

sekd tiedot mm. seuraavista seikoista:

- ennen kaatoa elaimen kayttaytymisessé ei havaittu epanormaalia k&yttaytymista

- kaadon jalkeen suoritetussa siséelinten tarkastuksessa ei todettu epdnormaaleja
ominaisuuksia

- ettd eldimen elinympdristdn saastumisesta ei ollut epailya.

Koulutetun henkilon ilmoituksella varustettujen ruhojen mukana metséastysseuran ei

tarvitse toimittaa tarkastavaan laitokseen ruhon mukana péatd tai sisédelimid lukuun

ottamatta trikinelloosille alttiita lajeja.
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Mikali jotakin ep&dnormaalia on havaittu alustavan tarkastuksen yhteydessa, ne pitéa
kirjata ja saattaa lopullista tarkastusta suorittavan Kunnanvirkaeldinladkarin
tietoisuuteen (31.8.2013 jalkeen Eviran tarkastuseldinladkarille).

2.2 Tiedot vastaanotetuista elaimista (ketjuinformaatio toiminnassamme)

Vastuuhenkild:
Martti Jarvinen
Puhelin

040 595 7947

3. TUOTANTOVASTAAVAT

Vastuuhenkilot:
Martti Jarvinen
Kauko Mustaniemi
Jouko Ojala

3.1. Teurastushygienia

Teurastushygienia varmistetaan seuraavilla toimenpiteilla:

Koulutettu metséstaja tarkentaa teurastushygieniakaytannot.

Ohjeet laaditaan jahtikauden 2013 alkuun mennessa

Kaikilta riistalihan késittelyyn osallisuvlta edellytetddn hygieniapassia.

3.2 Ruhojen jaahdytys

Ruhojen jaahdytys toteutetaan seuraavasti:

Riistaruhot jaédhdytetdan ja varastoidaan erillisessa ruhojaahdyttamossa jonka lampdtila on alle 7
astetta. Tuotantovastaavat tarkkailevat séannollisesti l&mpotiloja ja tekevat merkinnat erilliseen
seurantakirjaan.

3.3 Aistinvarainen ruhojen laadunseuranta

Teurastuksen aikana:
Koulutuksen saanut teurastaja tekee aistinvaraisen tutkimuksen riistaruholle poikkeamat kirjataan

Ruhojen viimeistelyn yhteydessa:
Koulutuksen saanut lihanleikkaaja tekee aistinvaraisen tutkimuksen riistaruholle poikkeamat
Kirjataan

Leikkuun yhteydessa:
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Koulutuksen saanut lihanleikkaaja tekee aistinvaraisen tutkimuksen riistaruholle poikkeamat
Kirjataan

4. TIEDOT LAITOKSESTA LAHETETTAVISTA RUHOISTA

4.1. Lahteva liha

Laitoksesta lahteva liha kasitelladn ja kirjataan erdkohtaisesti seuraavasti:
Mikéli riistalihaa myyd&an , myytdva liha kirjataan ja kirjauksessa on huomioitava kaikki
toimenpiteet laukauksesta alkaen mm. todistus koulutetulta metsastdjalta. (katso 2.1)

4.2 Riistalihan kuljettaminen

Laitoksesta lahteva riistaliha kuljetetaan seuraavasti:

Mikali tarkastettua riistalihaa myydaén ruhoina pitaa kuljetuskalustossa olla kylmakontti ja
ruhorata.

Tarkastamattomana myytévan riistaliha voidaan toimittaa lahialueen kauppoihin tai ravintoloihin
valmiiksi ké&siteltynd pakkaukset samanlaiset kuin metsastdjan omaan kayttoon aiemmin esitetyt
kuljetuspakkaukset. Kuljetus voidaan tehda tassé tapauksessa samoin kuin omaan kayttoon tulevan
riistaosuuden kuljetuksessa, kuitenkin viipyilematta ja varmisrtaen kuljetettavan tuotteen lampatila
+4 astetta koko kuljetuksen ajalta.

5. JALJITETTAVYYS

5.1. Riistan jaljitettavyys

(mikali riistalihaa toimitetaan yleiseen kulutukseen)

Riistalihan jaljitettdvyys varmistetaan seuraavasti:
Koulutetun metsastdjan alkutarkastuksen mukaisesti seurataan riistalihan  kulku saaliin
kaatamispaikalta aina loppukayttajalle asti, tima kulku Kirjataan.

6. VESINAYTTEIDENOTTO

Vastuuhenkilo:
Martti Jarvinen
Puhelin

040 595 7947
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6.1. Talousveden laadun seuranta

Talousveden laadun seuranta toteutetaan seuraavasti:
Raakaveden toimittaja Haukiputaan Vesi Oy

Veden kemialliset testaukset otetaan seuraavasti:
Kemialliset testaukset suorittaa Haukiputaan Vesi Oy normaalin ndytteenotto menetelmien
mukaisesti

6.1.1. Naytteenotto-ohje

Néytteet otetaan laboratoriosta noudettuihin steriileihin naytepulloihin. Ennen
naytteenottoa vettd juoksutetaan 2-3 minuuttia. Hanojen mahdollisia suuttimia ei
poisteta naytteenoton ajaksi.

Laboratorion lahetteeseen merkitddn ndytteenottopdivamaard, vesipisteen numero,
merkintd omavalvontandytteestd ja tieto siitd, ettd ndyte on otettu eldinperdisia
elintarvikkeita kasittelevasta laitoksesta.

Naytteet toimitetaan laboratorioon valittomasti. Mikali naytteitd ei saada heti
toimitettua ja toimittaminen kestad yli kolme tuntia laboratorioon naytteet séilytetaan
jaahdytettyina.

Testaustodistuksia sailytetdan tarkoitukseen varatussa kansiossa véhintdan kahden
vuoden ajan.

6.2. Ymparistonaytteet

6.2.1. Laitoksen tilat ja laitteet

Laitoksen tiloista ja laitteista otetaan pintapuhtausnéytteet seuraavasti:
Mikali epdilldaan epapuhtauksia otetaan tarvittavat naytteet jotka toimitetaan tutkittavaksi
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6.2.2. Laitoksemme kayttama tutkimuslaboratorio

Laitoksen nimi:

Toimintaosa-alue:

Osoite:

Puhelin:

Faksi:

Eviran hyvaksymisnumero:

Tunnus

X Tutkimustulokset sailytetdan omavalvontakansiossa

7. TILOJEN JA LAITTEIDEN LAMPOTILASEURANTA

Vastuuhenkilo:
Martti Jarvinen
Puhelin

040 595 7947

Seurassamme seurataan ja kirjataan tilojen lampdétiloja seuraavasti:
Paivittdinen lampatilaseuranta silloin kun tiloissa on riistalihaa tulokset kirjataan erilliseen
valvontakaavakkeeseen
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Seurassamme seurataan ja kirjataan laitteiden lampdtiloja seuraavasti:
Paivittainen lampotilaseuranta silloin kun tiloissa on riistalihaa tulokset kirjataan erilliseen
valvontakaavakkeeseen

8. HAITTAELAINTEN TORJUNTA

Vastuuhenkild:
Martti Jarvinen
Puhelin

040 595 7947

8.1. Ennaltaehkdaisevat toimenpiteet

Tuhoel&intorjunnan ennaltaehkaisevia toimenpiteita ovat:

Rakentamisvaiheessa on kiinnitetty huomiota haittaeldinten paasyn estamiseen
tuotantolaitokseen mm. asennettu lintuverkot, rakenteet teurastus-sydamessa ovat
teraspintaiset

8.2. Toiminta haittaelaimia havaittaessa

Toimenpiteet haittaelaintorjunnassa ovat:
Ulkoiset hiiribaarit ja loukut

9. PUHTAANAPITO

Vastuuhenkil®:
Martti Jarvinen
Puhelin

040 595 7947

Tilojen puhtaanapito toteutetaan seuraavasti:
Siivoustoimet suoritetaan jokaisen kayton jéalkeen vali desinfiointi suoritetaan aina kun
tyotehtavasta lahdetaan esim. ruokailemaan.

Koneiden ja laitteiden puhtaanapito toteutetaan seuraavasti:
Koneet ja laitteet pestéan ja desinfioidaan paivittain

Seuramme kayttamaét siivousvélineet ovat:
Omassa siivouskomerossa
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Seuramme kayttamét puhdistus- ja desinfiointiaineet ovat:

10. LAITTEIDEN JA RAKENTEIDEN KUNNOSSAPITO

Vastuuhenkild:
Martti Jarvinen
Puhelin

040 595 7947

Laitteiden ja rakenteiden kunnossapito toteutetaan seuraavasti:

Laitteet ja rakenteet huolletaan saannéllisesti ennalta suunnitellun ohjelman mukaisesti.

Tarvittava &dkillinen laitteiden rikkoutuminen seka akilloinen rakenteiden kunnossapito tehdaéan
valittdmasti

11. JATEHUOLTO

Vastuuhenkild:
Martti Jarvinen
Puhelin:

040 595 7947

Jatehuolto hoidetaan seuraavasti:
Auellamme on kunnallinen jatehuolto

11.1. Elaimista saatavat sivutuotteiden havitys/jatkojalostus

Nahka:

Nahka suolataan varastoidaan erikseen ja toimitetaan jatkojalostukseen

Luuaines:

Osa luuaineesta menee loppukayttajalle lahinna eldinten ruuaksi suosittelemme luu- ja teurasjatteen
keittdmista ennen lopullista kayttoa.

Teurasjéte:

11.2. Muun jatteen kasittely

Alueella toimii kunnallinen jatteenkerayily
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11.3. Jatevedet

Vastuuhenkild:
Martti Jarvinen
Puhelin

040 595 7947

Jatevedet johdetaan seuraavasti:
kuvaus:
Jatevedet toimitetaan kunnalliseen jatevedenpuhdistamoon.

12. ASIAKIRJOJEN HALLINTA

12.1. Elintarvikehuoneistosta tehtava ilmoitus

Vastuuhenkild:
Martti Jarvinen
Puhelin
040595 7947

[ ] Ei tarvetta

X] Tarvitaan ilmoitus kunnalle elintarvikehuoneistosta
(tdma tarvitaan aina kun riistalihaa myydaén lahialueen Kauppa - ravintolaan tarkastamattomana
taikka laitoksille tarkastettavaksi tai tarkastettuna)

12.2. Asiakirjojen sailytys
Vastuuhenkilo:

Martti Jarvinen 040 595 7947
Puhelin

Asiakirjat séilytetdan seuraavasti:

kuvaus:

Asiakirjat séilytetddn Metsastysmaja Varepirtin arkistokaapissa
Osoite Vareputaantie Haukipudas

Paivittdiset asiakirjat lampotilaseuranta lomakkeet ym.séilytetd&n toiminnan aikana teurastustilan
konttorissa



